Eine gute Zeit wiinschen Familie Baumann und alle Mitarbeiter

Riidenauer Festtagssuppe mit Mark- und Leberklofichen  s5.50
Rahmsiippchen aus dem Kriutergarten mit Butterkriistchen  s.50

Grofder Salatteller -mit gebackenen Frischkise-Taschen 1250
-mit gegrilltem Scampi-Spieft  13.50

Schwammerltépfchen mit Waldpilzen in Kriuterrahm
mit hausgemachten Semmelknédeln und Salatteller 1450

Zanderfilet in Silvaner-Senfrahmsofse mit Dampfkartoffeln und Salatteller 19.50

)ager- oder Zigeunerschnitzel. vom Schwein mit Pommes und Salatteller 14.50

Schweinebraten in leichter Pfefferrabmsofie
mit hausgemachten Semmelknddeln und Apfel-Rotkraut 14.50

Mit Gemiise und Gewiirzen gesottener T afelspitz vom jungen Rind
mit Meerrettichgemiise, Preiselbeeren und Salzkartoffeln  16.90
Frankischer Sauerbraten in Rotwein-Gewiirz-Sofse mit Dérrobst-Allerlei,
hausgemachten Kartoffelklofen und Apfel-Rotkraut 17.90
,Spargelschnitzel” - Schweineschnitzel mit frischem Stangenspargel,
Sauce Hollandaise und Kartoffelkroketten 16.90

Frischer Stangenspargel (ein Pfund Rohgewicht)
- mit Sauce Hollandaise und Dampfkartoffeln  18.50
- und mit gekochtem/rohem Schinken aus unserer Metzgerei.. 21.90

Putenbrust-Steak in Sherry-Rahmsofte mit IKroketten und Salatteller 16.90

Schweinelendchen-Medaillons mit frischen Champignons in Rahmsofie
mit Kartoffelkroketten und Salatteller 17.90

,IKnoblauchtépfchen” — Schweinelendchen in Knoblauchrahm
mit geschabten Eierspitzle und Salatteller 17.90

Rumpsteak vom jungen Rind mit hausgemachten Réstzwiebeln,
oder hausgemachter Kriuterbutter, Pommes frites und Salatteller  23.50

[Karamel-Eisbémbchen mit kostlicher Sofse und Sahne  4.90
Baumann’s ,Original Riddenauer Apfelwein-Eis” mit Sahne  4.90

Fruchtige rote Beerengriitze mit Joghurt-Eis und Sahne  6.50
Heifle Burgunder-Kirschen mit Vanille-Eis und Sahne  5.90

Kaffee 200  Espresso 220 Cappuccino 250  Latte Macchiato 2.80

2: mit Konservierungsstoff, 4: mit Geschmacksverstirker, 5: mit Phosphat, 9: mit Siiungsmittel

Sehr verehrte Giste, wir verarbeiten eine Vielzahl von normalen Lebensmitteln, die gleichzeitig “allergener Stoff”
sind (z.B. Weizenmehl, Milch, Ei), was eine Einzel-Auszeichung je Gericht sehr uniibersichtlich und nur
verwirrend macht. Daher diirfen wir Sie bitten, bei einer nachgewiesenen Lebensmittelallergie unsere Servicekrifte
zu informieren, um Sie im Einzelfall gezielt beraten und bekochen zu kénnen.



